
 
 
 
 
 
 
 

Speisenkarte 
 
  



 
 
 

Vorspeisen 
 
 

feines Würzfleisch vom Huhn  
mit Käse überbacken  
und Toastecken (a2,g) 

 
7,90 EUR 

 
 
 

Soljanka mit Zitrone, saure Sahne und  
Toastecken (4,7,a2,g,j,l) 

 
6,60 EUR 

 
 

  



Salate 
 

kleiner gemischter Salat  
mit House-Dressing (Essig-Öl) - vegan  

 
6,50 EUR 

 
 

Salat „Nizza“ 
mit Thunfisch, Ei, Zwiebel und  

Haus-Dressing (2,4, a2,c,d) 
 
 

13,00 EUR 
 
 

gemischter Salat mit Feta und Haus-Dressing (g) 
 

13,00 EUR 
 

gemischter Salat mit Hähnchenbrust-Streifen  
und Hausdressing 

 
14,50 EUR 

 
Tomate-Mozzarella mit Olivenöl,  

Balsamico, Baguette (a2,g,l) 
 

10,50 EUR 

 
 
 
 



Hauptspeisen 
 

hausgemachte Sülze (mager)  
mit Bratkartoffeln und Remoulade (3,7,c,i,j) 

 
14,50 EUR 

 
Nudel-Käse-Omelette mit Tomatensauce (a2,c,l,g)  

 
13,50 EUR 

 
Schweineschnitzel mit Pommes (a2,c) 

 
11,50 EUR 

 
„Marga Teller“ Schweinemedaillons  

mit Pilz-Rahm-Soße, Kroketten (4,a2,c,g) 
 

19,50 EUR 
 

Steak „au four“ (vom Schwein) mit Würzfleisch 
überbacken, Pommes Frites (a2,c,g,4) 

 
19,50 EUR 

 
Gemüse-Pfanne  

mit Blumenkohl-Käse-Medaillons (a2,c,g) 
 

14,50 EUR 
 

Gemüse-Pfanne  
mit Hähnchenbrust-Streifen 

 
16,50 EUR 



Hauptspeisen 
 

gebratenes Lachsfilet  
auf Chili-Zitronen-Nudeln (a2,c,d) 

 
19,50 EUR  

 
gebratenes Zanderfilet  

mit Chicoree-Orangen-Salat und Baguette (a2,d) 
 

16,50 EUR 
 

Rumpsteak (270 gr.) mit Kräuter-Butter (g) 
 

26,50 EUR 
 

* mit extra Rösti-Ecken oder Steakhouse Pommes (g)  
 + 3,00 EUR 
* mit extra Bratkartoffeln (7) 
 + 4,00 EUR 
* mit extra Pfefferrahmsauce (4,g) 
 + 2,50 EUR 
* mit extra Beilagen-Salat 
 + 4,50 EUR 

 
 

 
Beilagen-Wechsel 

 
1,50 EUR 

 



Für unsere kleinen Gäste 
 
 

Chicken-Nuggets mit Pommes Frites (a2,c) 
 

6,00 EUR 
 

Kleines Schnitzel mit Pommes Frites (7,11,a2,c) 
 

6,50 EUR 
 

Nudeln (a2) * mit Tomatensoße (c,g) 
 

4,50 EUR 
 

* mit Wurstgulasch (4,7) 
6,50 EUR 

* mit extra Käse (gerieben) (g) 
+ 2,50 EUR 

 
Eierkuchen mit Apfelmus (a2,c,g,5) 

 
4,50 EUR 

 
Pommes rot/weiß (11,c,g,j) 

 
4,00 EUR 

 

  



Dessert 
 
 

Schwedenbecher –  
Vanille-Eis, Apfelmus, Eierlikör, Sahne (a2,c,g,h)  

 
7,50 EUR 

 
Schokobecher  

1 Vanille-, 2 Schoko-Eis und Schokosoße mit Sahne (a2,g) 
 

7,50 EUR 
 

„Tutti Frutti“  
je 1 Kugel Vanille-, Schoko-, Erdbeer-Eis  

verschiedene Obstsorten  
mit Sahne und Soße (a2,g) 

 
8,50 EUR 

 
1 Kugel Eis mit Sahne und Sauce (g) 

 
3,50 EUR 

 
 
 

  



 
 
 
 
 
 
 

Getränkekarte 
  



Alkoholfreie Getränke 
 
Mineralwasser –  0,75 l/ 6,00 EUR   0,20 l/ 2,50 EUR 
Coke/Pepsi   
 
Fanta/Mirinda   
Sprite/7up 0,50 l/ 3,50 EUR  0,30 l/ 2,50 EUR 
 
Säfte 
 
Apfel, Banane, Orangen,  
Multivitamin 0,40 l/ 5,50 EUR  0,20 l/ 3,00 EUR 
Tonic 
Himbeerbrause 
Apfelsaftschorle 0,50 l/ 3,50 EUR  0,30 l/ 2,50 EUR 
 
Bier vom Fass 
 
Radeberger Pilsner  0,50 l/ 4,80 EUR  0,30 l/ 3,20 EUR 
Ur-Krostitzer  
Pilsner  0,50 l/ 4,70 EUR  0,30 l/ 3,00 EUR 
Büble Edelweißbier  0,50 l/ 4,80 EUR  0,30 l/ 3,20 EUR 
Radler 0,50 l/ 4,70 EUR  0,30 l/ 3,00 EUR 
 
Flaschenbiere 
 
Ur-Krostitzer Schwarzes   3,90 EUR 
Büble Edelweißbier  0%  4,50 EUR 
Krombacher Pilsner 0%  4,50 EUR 
 
  



Spirituosen (2 cl) 
 
Wilthener Feiner Alter  2,50 EUR 
Wilthener Goldkrone  2,50 EUR 
Metaxa 7*    3,00 EUR 
Scheible Williams Birne, Scheible Obstler  3,20 EUR 
Ramazotti, Wilthener Gebirgskräuter, 
Ossenkämper, Johannisbeere, Pfefferminz, 
Saure Kirsche, Eierlikör, Grappa 2,50 EUR 
Wodka Absolut   2,70 EUR 
 
Whisky (2cl) 
Johnny Walker – Red Label, Jim Beam,  
Tullamore, Old Canada  3,00 EUR 
Jim Beam Double Oak  3,50 EUR 
Talisker Single Malt 10 Jahre  4,50 EUR 
Dalwhinnie Single Malt 15 Jahre 5,00 EUR 
 
Rum (2cl) 
Botucal Reserva   4,90 EUR 
Havanna Club 3*   3,50 EUR 
Bacardi    3,50 EUR 
 
Longdrinks 
Campari Orange, Gin Tonic  6,50 EUR  
Cola Whisky, Cola Rum, Cola Wodka 6,50 EUR 
Aperol - Spritz   8,00 EUR 
  

  



Warme Getränke 
 
Tasse Kaffee   2,50 EUR 
Espresso/ -double   2,60 EUR/ 5,00 EUR 
Espresso Macchiato   2,70 EUR 
Milchkaffee    3,60 EUR 
Cappuccino    3,30 EUR 
Cappuccino mit Kakao  3,60 EUR 
Latte Macchiato   3,60 EUR 
Schokomilch    3,80 EUR 
heiße Schokolade   3,80 EUR 
Glas Tee (versch. Sorten)  3,80 EUR 
 
 

  



 
 
 
 
 
 
 

Weinkarte 
  



Weine – Rotwein 
 
Richard‘s Dornfelder  (l)  Flasche 22,00 EUR 
Langguth Erben (Deutschland) 0,20  6,50 EUR 
trocken - beeindruckt durch seine schwarzrot/  
 dunkelviolette Farbe, ist ein sehr kraftvoller und  
 komplexer Rotwein  
 
halbtrocken - Bukett ist einzigartig und unverkennbar, er  
 ist angenehm mild, lang, harmonischer Tropfen  
 
 
Dornfelder  (l) Flasche 22,00 EUR 
Rheinhessen (Deutschland) 0,20 6,50 EUR 
lieblich -  klare Noten von Kirsche und Brombeere mit  
 einem fruchtig-süßen Geschmack,  
 
 
Tempranillo  
„Volatinero“ Carinena (l) Flasche 22,00 EUR 
El Circo (Spanien)  0,20  6,50 EUR 
trocken - ein Begleiter für den ganzen Abend. Erscheint  
 in einem hellen kirschrot im Glas. Die Nase wird  
 erfüllt mit schwarzen Früchten. Am Gaumen ist dieser  
 spanische Rotwein frisch und fruchtig. 
 
 
Shiraz Cabernet WILDCARD (l) Flasche 31,50 EUR 
Peter Lehmann (Australien)  0,20  9,50 EUR 
trocken -  Der Wildcard Cabernet Sauvignon Shiraz von  
 Peter Lehmann präsentiert sich feinblumig und  
 vollfruchtig mit beerigen Noten. Insgesamt gut  
 strukturiert und schmackhaft.  
 



 
Weine – Rose‘ Wein 
 
Richard‘s Dornfelder (l) Flasche 25,50 EUR 
Langguth Erben (Deutschland) 0,20 l 7,00 EUR 
halbtrocken – spritzig-aromatischer, himbeerfarbener  
 Wein mit feinherbem Finish, Aromen von Kirschen,  
 Himbeeren und Erdbeeren 
 
 
Santa Digna  Flasche  27,50 EUR 
Rosé Cabernet Sauvignon  (l)  0,20 l 8,00 EUR 
Miguel Torres Chile 
trocken – Dieser reinsortige Cabernet Sauvignon  
 offenbart sich in einem hellglänzenden Kirschrot im  
 Glas. Am Gaumen gibt er sich kraftvoll, belebend mit  
 delikatem Säurespiel und saftiger Frucht.  
 
  



Weine – Weißwein 
 
Richard‘s Riesling (l) Flasche  21,00 EUR 
Langguth Erben (Deutschland) 0,20 l 6,00 EUR 
trocken – fein ausgeprägte Säure und Frucht 
 
halbtrocken – eine dienende Restsüße mit kerniger  
 Fruchtsäure 
 
Müller Thurgau (l) Bocksbeutel Flasche  25,50 EUR 
Urban Zang - Franken  0,20 l 7,00 EUR 
(Deutschland)  
halbtrocken – aromatische, würzige und herzhafte  
 Fruchtaromen  
 
 „Grohsartig“ QbA (l)  Flasche  25,50 EUR 
Groh (Deutschland) 0,20 l 7,00 EUR 
trocken – dieser Weißburgunder und Chardonnay ist  
 harmonisch saftig 
 
Huxelrebe Spätlese (l)  Flasche 22,00 EUR 
Nieder-Flörsheimer Steig  0,20 l 6,50 EUR 
(Deutschland)  
feinherb – reif, rassig mit dezentem Bukett 
 
Sekt 
 
Zekt (Hausmarke)  
Bernard Massard (l) Flasche 21,00 EUR 
halbtrocken/ trocken  0,10 l 3,50 EUR 
 
 
Rotkäppchen (l) Flasche 17,00 EUR 
halbtrocken/ trocken/alk.-frei 0,10 l 3,00 EUR 
     



  

Hotel & Restaurant Marga OHG  Fabrikstr. 1  01968 Brieske  

  
Liste der deklarationspflichtigen Allergene und Zusatzstoffe  

     
Zusatzstoffe    

    

 

1 mit Farbstoff   
2 mit Konservierungsstoff   
3 mit Antioxidationsmittel   
4 mit Geschmacksverstärker   
5 geschwefelt   
6 geschwärzt    
7 mit Phosphat   
8 mit Milcheiweiß (bei Fleischerzeugnissen)  
9 koffeinhaltig   
10 chininhaltig   
11 mit Süßungsmittel   
13 gewachst    

     

     
Allergene     

     
a glutenhaltiges Getreide   

a1 Gerste    

a2 Weizen    

a3 Roggen    
b Krebstiere  und daraus gewonnene Erzeugnisse 

c Eier  und daraus gewonnene Erzeugnisse 

d Fische  und daraus gewonnene Erzeugnisse 

e Erdnüsse  und daraus gewonnene Erzeugnisse 

f Soja (-bohnen) und daraus gewonnene Erzeugnisse 

g Milch  und daraus gewonnene Erzeugnisse 

h Schalenfrüchte   

h1 Mandeln    

h2 Kürbiskern    

h3 Cashew    

h4 Haselnuss    

h5 Pekanuss    

h6 Paranuss    
i Sellerie  und daraus gewonnene Erzeugnisse 

j Senf  und daraus gewonnene Erzeugnisse 

k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

l Schwefeldioxid und Sulfite  
m Lupinen  und daraus gewonnene Erzeugnisse 

n Weichtiere  und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 


